



Población Meta: 145 docentes que laboran en los Subsectores de Gastronomía, Alojamiento, y Servicios Turísticos. 


Lugar donde se realizara el Congreso: Auditorio Danilo 
Jiménez Vega, Sede Central del INA en La Uruca. 
Periodo: Del 05 al 08 de Noviembre del 2018. 



Objetivo: Mantener la vigencia tecnológica y motivacional de los docentes del Núcleo de Turismo en temas de interés común. 

Metodología: La entidad propuesta para desarrollar el tema, debe definir la metodología y recursos para el desarrollo del tema propuesto, de igual forma, tienen total libertad de desarrollar el tema por medio de un expositor, foro, panel, etc. 

A continuación se especifican los ejes recomendados para cada uno de los cuatro temas solicitados: 

	
	Tema 
	Ejes Recomendados que deben ser abordados
	Duración Estimada 

	1
	Derechos Humanos Diversidad 
	· Qué son los derechos humanos 

· El enfoque de la política pública 

· El enfoque en la formación profesional 

· Ambiente laboral en poblaciones diversas generacionalmente 

· Cultura popular y derechos humanos 

· El rol del docente ante los grupos en formación con poblaciones diversas
	3 horas 

	2
	Gastronomía Saludable y Productos Locales 
	· Qué es identidad local 

· Respeto a manifestaciones culturales 

· Bienestar 

· Valores nutricionales de los alimentos 

· Súper alimentos de origen costarricense o de producción local

· Alimentos vivos

· Kilómetro cero

· Zonas azules 

· Alérgenos 

· Tendencia de alimentación 
	3 horas 

	3
	Prospección de Mercados 
	· Qué es la prospección de mercados 

· Prospección interna y directa

· Identidad de necesidades
 
· La Evaluación y la vigencia 

· Los planes de gestión

· Técnica de centros de influencia

· Redes sociales y desarrollo global 

· Herramientas y metodológicas de prospección 
	3 horas 









